Speisekarte

Vorspeisen
Starter

Erster Hauptgang
First main course

Zweiter Hauptgang mit Fisch
Second main course (Fish)

Zweiter Hauptgang mit Fleisch
Second main course (Meat)

Salat
Salads

Dessert
Dessert

All prices in Euro incl. VAT. Card payment only.
We kindly ask to respect the privacy and therefore not to
take pictures of our guests.



Vorspeisen / Starter

Fischsuppe ,Bellagio” 28 €
mit Pernod und Fenchel

Fish soup ,Bellagio”
with Pernod and fennel

Rindercarpaccio 25 €
mit Truffel und Parmesan

Beef carpaccio
with truffle and parmesan

Kalbfleisch 23 €
mit Thunfischsauce und gebratenen Pantelleria-Kapern

Thin sliced veal
with tuna sauce and fried Pantelleria capers

Burrata mit Rucola 22 €
auf warmen Tomaten und Basilikumpesto

Burrata served with rocket leaves
on warm tomatoes and garnished with basil pesto

Geraucherter Scamorza-Kase 24 €
mit getrockneten Tomaten gefullt und gebacken, an Parma Schinken

Smoked scamorza cheese
filled with dried tomatoes and baked, with Parma ham

FUnf Garnelen in Curry-Tempura 25 €
mit Mayonnaise und Limetten, auf kleinem Wildkrautersalat

Five prawns in curry tempura
with mayonnaise and lime, on a small wild herb salad

Bruschetta ,Bellagio” 18 €
auf Pizzateig, mit Kirschtomaten und geriebenem Parmesan

Bruschetta ,Bellagio”
on pizza dough, with cherry tomatoes and grated Parmesan



Erster Hauptgang /
First main course

Hausgemachte Blaue Tortelloni

gefullt mit Lachs und Ricotta in einer leichten Krustentiersuppe

Homemade blue tortelloni
filled with salmon and ricotta in a light shellfish soup

Rosa Gnocchi
mit Burrata-Kase und Garnelentatar

Pink Gnocchi
with burrata cheese and shrimp tartare

Spaghetti alla ,Gitarre”
mit Baby-Calamari und Forellenkaviar
und einer Creme aus gelben und roten Kirschtomaten

Spaghetti alla , Gitarre"
with baby calamari, trout caviar
and cream made from yellow and red cherry tomatoes

Taglierini mit schwarzem Truffel
im Parmesankorb

Taglierini with black truffle
served in basket of parmesan

Tagliatelle in pikanter Tomatensol3e
mit Rinderfiletstreifen

Tagliatelle in a spicy tomato sauce
with tenderloin beef stripes

30€

31€

33€

34 €

27 €



Zweiter Hauptgang mit Fisch /
Second main course (Fish)

Gegrillter Oktopus 36 €
mit gebratener Polenta und Babyspinat-Soufflé
auf wirziger Tomatensauce

Grilled octopus
with fried polenta and baby spinach soufflé
on spicy tomato sauce

Kabeljau in Tempura auf Eskariol 38 €
mit schwarzen Oliven, Rosinen und Pinienkernen

Temupura cod on escarole
with black olives, raisins and pine nuts

Zweiter Hauptgang mit Fleisch /
Second main course (Meat)

Kalbsschnitzel ,,Jumbo” (450 g) 49 €
mit italienischem Kartoffelsalat und Preiselbeeren

Jumbo veal schnitzel (450 g)
with Italian potato salad and lingonberries

Rinderfilet (260 g) in Grune Pfeffersauce 46 €
mit Saisongemuse und Rosmarin-Kartoffeln

Beef fillet (260 g) in green pepper sauce
with seasonal vegetables and rosemary potatoes



Salat / Salads

Gemischter Salat
mit Lachs und Avocadocreme

Mixed salad
with salmon and a cream of avocado

Feldsalat
mit Kalbsleber und Pinienkernen

Lamb's lettuce
with veal liver and pine nuts

Gemischter Salat
mit Pute, BrotcroGtons und Krautern

Mixed salad
with turkey, croutons and herbs

Gemischter Salat
mit Mangocreme und Knoblauchgarnelen

Mixed salad
with mango and garlic shrimps

Dessert / Dessert

Pistazientortchen
mit weilRer Schokolade, Pistazien und Vanille-Pistazien-Eis

Pistachio tartlet
with white chocolate, pistachios and vanilla-pistachio ice cream

Klassisches Tiramisu

Our classical Tiramisu, without egg whites

Panna Cotta mit Beerensauce
Panna Cotta topped with berry sauce

23 €

23 €

22 €

25€

15€

12 €

12 €



